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Dauer der Lehre

Ausbildung

Lohnempfehlung

Ferien

Bedingungen an Lehrbetrieb

Anforderungen an

Ausbildner/Ausbildnerin

Unterstitzung

Begleitungsaufwand

Prifung

Weiterbildung

Wie weiter? Vorgehen

Restaurationsangestellte
Restaurationsangestellter

2 lahre

4 Tage i Aushildungsbetneb
1 Tay in der Berufsfachschule
24 jahrlich 4 Tage Oberbetrieblicher Kurs des Berulsverbandes

Fr. 1020.- (1. Lehrjahe)
Fr. 1250.- (2. Lehrjahr)

5 Wochen

betreuter Arbeitsplatz, Betneb muss eine brefte Auswahl von Speisen und Getranken
zubereiten, empfehlen und serveran konnen

geternte Sennce- und Restaurationstachleute mit mindeszens: 3 Jahren Berufserfahrung,
Freude am Umgang mit jungen Menschen,

Kursbesuch eAushildungskurs fiir Berufsiilidner/Berufsbildnerinnens (40 Lektionen)
oder Nachweis gleichwertiger Aushildung

Bei Problemen steht Lernenden und Austildungsverantworthchen eine fachkundige
individuelle Begleitung (fiB} an der Berufsfachschule zur Verfligung,

In der Bildungsverordnung, im Bildungsplan und im Modelllehrgang sind alle Ausbildungs-
ziele festgehalten. (www berufe-gastgewerbe ch)

am Anfang der Lehre hoher (ca. ¥ Tag pro Woche fir Ausbilder), in der Regel tritt nach
4 Monaten eine spirbare Arbeitsunterstotzung im Betriek ein, wenn gut instruier? wirde:

Amn Schluss der Ausbildung wird nach erfoigreicher Prifung in Theorie und Praxis
ein eidgendssisches Berufsatlest abgegeben.

Mit dem Berutsattest ist ein Einstieg in das 2. Lehrjahr des Berufes Restaurationsfachmann/
Restaurationsfachirau mdglich, um zusatzlich das eidgentssischo Fahigkeitszaugnis 2u
eflangen ’

interessierte Lehrstellenanbieter erhalten das Gesuchsformular beim jeweiligan Amt
fiir Berufshildung und Beruisberatung:

BS; afbb@bs.ch oder Tel. 061 267 88 29

BL: www.atbb-bl.ch oder Tel. 061 927 28 28
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Ausgabe von Getranken und Speisen

Fertigung von Speisen und Getrinken

Beratung und Empfehlung

Verkaufen von Getranken und Speisen

Betriebswirtschaft und
Betriebsorganisation

Arbeitssicherheit
Hygiene
Logistik

Werterhaltung

Weitere Auskinfte

Welche Arbeiten miissen im Betrieb erlernt und geiibt werden kénnen?

Ausbildungsinhalte

Restaurationsangestellte/Restaurantionsangestellter

- Autgaben und Funktionen im Buffetbereich kennen und bewdltigen
= binnchtungen im Bulfetberech kennen und nichtig ensetzen

- Getranke und Spesen beretsiellen und herausgeben

- Kommumkatignsregeln und Verhaltensregeln kennen und anmwenden

- Gesetziiche Bestmmungen im Umgang mit Lebensmitteln und Getranken kennen
und anwenden

- Herkunft und Bereitstellung von Lebensmitteln kennen, Qualitat beurtailen

- Grundlizgende Kachmethotden sowie Grundsatze der gesunden Erndhung kennen,
Frisch- Halbfertig- und Fertigprodiukte aufberesten

- BedUrfnisse der unterschiedlichen Gastegruppen kennen

- Serviceregeln im Speiseé- und Getrankeservice kennen untl anwenden

- Bedeutung, Regeln und Wirkung des persnlichen Auflritts kennen

- Tische und Gedecke fir verschiegene Anldsse hemchten und dekoneren

- Merkaufsformen ung Grundsatze der Verkaufsforderung kennen und anwenden
- Funktion und Bedeutung von Verhaltensregein kennen und amwenden
- Anforderungen an Kommunikation mit Gasten und Umgangsformen kennen

- Autbau und Crganisation der Branche kennen und erklaren

- Bedeutung von Informations- und Kommunikationsmitteln kennen

- Kenntnisse und Umsetzung der Qualitatsanforderungen

- Grundsatze und Regelungen zur Arbeitssicherheit und Unfallverhitung kennen

- Grundsatze und Vorschriften kennen und umsetzen

- Frozesse der Warenbewirtschaftung kennen und Detriebsgerecht gestalien

= Anspriche an Reinigung von R3umen, Einrichtungen, Maschinen, Gerdten und
Betriebsmatenalien arkléren und die Arbeitsschritte in der Reinigung vornehmen

- Oekonomischer und oekologischer Einsatz von Maschinen und Gerdlen sowie
von Reinigungsprodukien

BS Brigitta Spalinger, Tel. 06T 267 88 49
Amt far Berufsbildung und Berufsheratung, brigitta.spalinger@bs.ch
Clarastrasse 13, 4005 Basel

BL lacqueline Ganlenbein, Tel. 061 927 28 49

Amt [0r Berufsbidung und Berufsberatung, jacqueline gantenbein@bksd bl.ch

Rosenstrasse 25, 4410 Lestad




